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BASES DEL CONCURSO

SABADO 30 DE MAYO 2026 SEMI FINAL WINE BAR BY CMB CDMX
GRAN FINAL: MIERCOLES 3 DE JUNIO, SAN MIGUEL DE ALLENDE, GUANAJUATO

|. Objetivo

Reconocer y premiar al sommelier que demuestre mayor
conocimiento, técnica, cultura general del vino y profesiona-
lismo en el servicio, representando dignamente a México en
competencias internacionales de la Association de la
Sommellerie Internationale (ASI).

2. Organizacion

El concurso es organizado por la Asociacion de Sommeliers
mexicanos, A.C. (ASM), en coordinacidn con sus socios Y
patrocinadores.

3. Bases del Concurso:

* Se requiere estar al corriente con las cuotas de
membresia.  Asociacion de Sommeliers Mexicanos,
AC. (ASM) Si ain no eres socio affliate aquf
https://sommeliersmexicanos.org/#dfiliar

*  Ser sommelier profesional con una antigliedad laboral
minima de | afio comprobable en la industria del vino vy
las bebidas.

* Ser de nacionalidad mexicana (en caso de ser
extranjero deberd estar viviendo por lo menos 5 afios
en México comprobables).

e El concurso estd abierto a todos los candidatos
(hombres y mujeres) que sean miembros activos de la
Asociacion de Sommeliers Mexicanos,A.C.

Dado que en competencias internacionales de la ASI se
exige un idioma adicional a su lengua materna, los
participantes deberdn contar con fluidez en inglés o
francés.

Cada concursante deberd llenar el formulario de
inscripcion oficial antes de la fecha limite lunes 30 de
marzo de 2026 a las 12:00 horas que cerraran las
inscripciones.

Los candidatos se presentardn con uniforme de
sommelier y deberdn traer ellos mismos sus utensilios
de servicio (descorchador, boligrafo, lito, encendedor,
etc.). Se solicita evitar el uso de locidn, perfume o
cremas corporales aromaticas.

Presentar carta autorizacién de su lugar de trabajo
membretada y firmada por el jefe directo para
participar en los eventos relacionados al concurso
mejor Sommelier de México incluyendo dedicar tiempo
de estudio y preparacién previo al mundial para
desempefiar el mejor papel.

Dado que el campedn representard a México en el
Concurso Mundial de Sommeliers 2026 en Portugal
deberd contar con pasaporte con vigencia minima a
junio 2027.

Un candidato al concurso Mejor Sommelier de México
se compromete, por medio de la firma de una carta
compromiso, a no participar en ningdn concurso
internacional no organizado por la AS|, de lo contrario
el segundo lugar serd quien represente a México en el
mundial.

www.sommeliersmexicanos.org



4. Etapas del concurso
El certamen se desarrollara en tres jornadas:

Dia | - Cuartos de final

Evaluacién en linea para todo México el martes 28 de abril
de 2026. Accederdn todos los candidatos que reudnen los
requisitos detallados en el articulo 3 y que acrediten, bajo
criterio de los organizadores, su conocimiento segin lo
indicado en la ficha de inscripcion.

Dia 2 — Eliminatorias sabado 30 de mayo 2026

Wine Bar By CMB Ciudad de México.

Accederdn todos los candidatos que hayan acreditado
satisfactoriamente la evaluacién en linea de los cuartos de
final.

Pruebas teodricas y practicas:

Exdmenes en Iinea (cuartos de final) vy escrito (eliminatorias)
sobre diversos temas como: viticultura, vinificacién, regiones
vitivinicolas  del mundo, legislacidn, bebidas espirituosas,
cerveza, sake, café, té, aguas, quesos, puros y carta de vinos.

Identificacion y descripcidn organoléptica escrita en tiempo
limitado de: vinos tranquilos, espumosos, fortificados vy
destilados (descripcion analitica, deduccién de origen,
calidad, técnicas de elaboracién y potencial comercial).

Dia 3 — Final (3 de junio 2026) — San Miguel de Allende,
Guanajuato

Los tres candidatos con mejor puntuacion del Dia 2 serdn
seleccionados como finalistas y competirdn en escenario
abierto ante jurado y publico. Los puntos obtenidos en la
semifinal no se redistribuirdn de ninguna manera a la final.

Posibles pruebas:

* Servicio en restaurante con clientes simulados.

* Degustacion organoléptica completa y oral de vinos y
bebidas.

¢ |dentificacién de bebidas.

* Recomendacién de maridajes.

» Correccién de carta de vinos.

* Elaboracion de coctelerfa tradicional.

* Prueba sorpresa de cultura general.
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5. Jurado

El jurado estard integrado por personalidades de la
sommellerfa, enologia vy prensa especializada avalados por la
ASM. El jurado se encargard de asistir y evaluar las pruebas
de la Fase Final del concurso. Las decisiones del jurado son
inapelables salvo que se acrediten irregularidades en el
desarrollo del concurso de acuerdo con estas bases.

6. Comité Técnico

Un comité técnico se ocupard de redactar las pruebas
escritas, de definir los contenidos de las pruebas précticas,
los tiempos para realizarlas asi como de la seleccion de los
productos utilizados en las mismas. Asimismo, se encargara
de asistir y corregir las pruebas escritas del concurso.

7. Premiacién

Primer lugar: Titulo de Mejor Sommelier de México 2026
y derecho a participar en el Concurso Mundial de
Sommeliers organizado por la ASI a celebrarse en Lisboa,
Portugal, en octubre de 2026 con todos los gastos pagados.

Viaje de capacitacion de tres dfas a Chateau Magnol en
Burdeos, Francia, perteneciente a la firma de vinos Barton &
Guestier, con todos los gastos pagados.

Reconocimientos especiales para 2°y 3° lugar.

Diploma de participacién para todos los concursantes.

8. Disposiciones generales

El concurso se rige bajo las normas de la Association De La
Sommellerie Internacionale (ASl). Los participantes
aceptan integramente estas bases al inscribirse. La ASM se
reserva el derecho de modificar el programa si fuese
necesario.

Al aceptar las bases, los candidatos aceptan que sus fotos o
imdgenes, asi como sus antecedentes profesionales, puedan
utilizarse  para cualquier forma de promocién o
comunicacion del concurso, en todos los medios tangibles e
intangibles, en todos los formatos conocidos o desconocidos
hasta la fecha, por un perfodo ilimitado y en todos los paises
del mundo.

Informes:
info@sommeliersmexicanos.org

646 196 3985



